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МУНИЦИПАЛЬНОЕ ОБРАЗОВАНИЕ 

ГОРОД ОКРУЖНОГО ЗНАЧЕНИЯ НИЖНЕВАРТОВСК

МУНИЦИПАЛЬНОЕАВТОНОМНОЕ ДОШКОЛЬНОЕ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЕ 
УЧРЕЖДЕНИЕ ДЕТСКИЙ ГОРОДА НИЖНЕВАРТОВСКА САД 

№ 21 «ЗВЕЗДОЧКА»

628615, Ханты-Мансийский автономн̂ 1Й округ -  Югра, город Нижневартовск, улица Менделеева дом 18 а, 
Телефоны: 67-13-91, 67-11-13, тел/факс: (3466)67-11-13, электронная почта: Й8ку-21@та11,ги.

От 9 января 2023 г. №18

ПРИКАЗ

О проведении входного производственного контроля за 
поступлением продуктов питания

Во исполнение. СП 2.3/2.4.3590-20, утверждённых Постановлением Главного 
государственного санитарного врача РФ от 27 октября 2020 года N 32 " Об утверждении 
санитарно-эпидемиологических правил и норм СанПиН 2.3/2.4.3590-20 "Санитарно­
эпидемиологические требования к организации общественного питания населения", с целью 
усиления контроля за организацией безопасного питания в дошкольном учреждении, 
обеспечения здоров^1х и безопасного условий для обучающихся и сотрудников дошкольного 
учреждения

ПРИКАЗЫВАЮ;

1. Назначить ответственным за осуществление входного контроля поступающих в 
детское учреждение продуктов и ведение журнала кладовщика Завдовьеву Н.А.
2. Ответственному за входной контроль Завдовьевой Н.А.:
2.1. осуществлять приемку продуктов питания при предъявлении поставщиками 
сопроводительного документов;
2.2. осуществлять приемку продуктов питания, осуществляя фото-видео сьемку факта 
поставки (фото специализированного транспорта, наличие соответствующей тары, 
целостность упаковки) включающий визуальный осмотр, поступающей продукции. При 
обнаружении дефектов, незамедлительно принять меры к недопущению данной продукции 
на пищеблок;
2.3. предоставлять в бухгалтерию сопроводительные документами совместно с данными 
фото-видео сьемки;
2.3. осуществлять приемку продуктов питания с предъявлением документов, 
подтверждающих качество продукции.
2.4. данные о приемке продуктов питания фиксировать в журнале приемки продукции;
2.5. вести следующие журналы:
-  Журнал бракеража скоропортящейся пищевой продукции

Журнал учета температуры и влажности в складских помещениях 
Журнал учета температурного режима холодильного оборудования
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3. Шеф-повару Крыловой Е.А. осуществлять контроль за поступающей на пищеблок 
продукцией. В случае обнаружении некачественной продукции обеспечить немедленное 
изъятие продукции, с составлением акта возврата продукции поставщику, данных

3. Контроль за испа

Заведующий

С приказом №18 О’

приказа оставляю за собой.

Крамчанинова Г. А.

знакомлены и согласны:

№ Дата Ф.И.О. Должность Роспись
1 Завдовьева Н.А. кладовщик .
2 Крьшова Е.А. шеф-повар ши


